
WEINGUT DÄTWYL
Heiko & Heike Dettweiler GbR
Hauptstr. 11
67587 Wintersheim

Telefon  06733 · 82 09
WhatsApp  01578 · 7 30 56 31
weingut@daetwyl.de

WWW.DAETWYL.DE

EVENTS IM WEINGUT
DEIN DATE IM WEINGUT 29. MAI & 1. JUNI · 11 – 18 UHR
WEIN, GENUSS & GUTE GESCHICHTEN
Feinfruchtige Weißweine und Cuvées, eigene Winzersekte und 
kräftige, gehaltvolle Rotweine holen Heiko & Daniel für Euch aus 
dem Keller. Wir laden ein, unsere Weine, die Winzer & die Leiden-
schaft für Wein und Handwerk bei einer lockeren Verkostung 
kennen zu lernen. Lasst Euch verwöhnen – mit frischen Leckerei-
en zum Wein aus unserer Gutsküche.

FEIER.ABEND.SCHOPPEN 27. JUNI · AB 18 UHR
MITTSOMMERNACHT
Erlebt eine zauberhafte Sommernacht auf unserem Gutshof mit 
unseren Weinen und köstlichen Speisen aus der Gutsküche. Ge-
nießt die besondere Atmosphäre der Mittsommernächte unter 
funkelnden Lichtern und dem Sternenhimmel. Ein Abend voller 
Genuss & Geselligkeit erwartet euch!

WEINLESETAG  20. & 27. SEPTEMBER  &  3. OKTOBER · AB 9 UHR
PACKT MIT AN – UND GENIESST
Trauben schneiden, die Butt tragen und dabei die Herbstzeit in 
den Weinbergen spüren – fühlen Sie sich wie ein echter Winzer! 
Nach der Arbeit warten Zwiebelkuchen, neuer Wein und eine 
Kellerführung auf Sie. Rundumverpflegung im Weinberg. Dauer ca. 
7 Stunden. Anmeldung unter weingut@daetwyl.de

WEINFESTE &CO

16. Mai Weinmesse Bad Camberg Kurhaus 16 - 21 Uhr
17. Mai                        Weinmesse Bad Camberg Kurhaus 14 - 21 Uhr
05. Juni WeinWerk Pfungstadt 17 – 20 Uhr
 Villa Büchner
 Uhlandstr. 20
12. bis 15. Juni Späth‘er Weingarten Berlin ab 15 Uhr
 Baumschule Späth Treptow
10. bis 13. Juli Späth’er Weingarten Berlin ab 15 Uhr
 Baumschule Späth Treptow
01. & 02. August Weinfest Marienhafe ab 17 Uhr
08. & 09. August Weinfest Leer ab 17 Uhr
22. bis 24. August Weinfest Landhaus Fernblick
 Freigericht, Auf dem Rodfeld 1
06. September  Brückenbürgerweinfest Werdohl ab 15 Uhr
25. & 26. Oktober Weinmesse Weinheim                       14 - 19 Uhr
08. & 09.  Nov. Vinessio Weinmesse Fürth 12 – 20 Uhr

Unsere Weine? Sie spiegeln Rheinhessen und unseren Boden wider – ob ele-
gante Klassiker, spritzige Weißweine oder komplexe Rotweine.

Das Beste? Unser historischer  Gutshof im mediterranen Ambiente ist der per-
fekte Ort für Weinliebhaber. Ob bei einer Weinprobe, einem stimmungsvollen 
Event oder als Urlaubsgast - wir freuen uns immer, wenn das Weingut zum 
Treffpunkt für Genussmenschen wird.  Dätwyl - wir lieben was wir tun.

WEINGUT DÄTWYL – TRADITION TRIFFT FRISCHE IDEEN.

Heiko & Heike Dettweiler lei-
ten den Betrieb mit Herzblut, 
Erfahrung und feinem Gespür 
für guten Wein. Jungwinzer Da-
niel bringt frischen Wind, ver-
eint modernes Know-how mit 
Leidenschaft und sorgt dafür, 
dass unsere Weine eine perfek-
te Balance aus Handwerk, In-
novation und Regionalität bie-
ten - im Weinberg oder Keller.

LAGENWEINE
Geprägt von Boden und Mikroklima der Ein-
zellagen, geringen Erträgen und bewusstem 
Handwerk

ORTSWEINE
Handgelesen, mit Tiefe und Struktur: charak-
terstarke Botschafter des Terroirs - dank alter 
Reben

GUTSWEINE
Frische, leichte, von Frucht betonte Weine für 
jeden Genussmoment.

ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN (AGB)
1. GELTUNGSBEREICH
Diese AGB gelten für alle Bestellungen, die über Telefon, Fax , E-Mail oder 
Whatsapp aufgegeben werden.

2. VERTRAGSPARTNER, VERTRAGSSCHLUSS
Der Kaufvertrag kommt mit dem Weingut Dätwyl, Heiko und Heike Dettweiler 
GbR, Hauptstraße 11, 67587 Wintersheim, zustande. USt-ID: DE330112714.  
Für den Vertragsschluss mit dem Weingut Dätwyl müssen Sie zum Zeitpunkt 
der Bestellung mindestens 18 Jahre alt sein. Ihre Bestellung wird von uns an-
genommen, sobald wir Ihnen die Annahme per E-Mail bestätigen oder die 
Ware versenden bzw. ausliefern.

3. WIDERRUFSBELEHRUNG UND WIDERRUF
Sie haben das Recht, binnen 14 Tagen nach Erhalt der Ware ohne Angabe von 
Gründen vom Vertrag zurückzutreten. Der Widerruf ist schriftlich oder per E-
Mail an weingut@daetwyl.de zu richten. Zur Wahrung der Frist reicht es aus, 
wenn Sie die Mitteilung vor Ablauf der Frist absenden. Die Rücksendekosten 
sind von Ihnen zu tragen.
WIDERRUFSFORMULAR:
Wenn Sie den Vertrag widerrufen möchten, füllen Sie bitte dieses Formular 
aus und senden es zurück:
Hiermit widerrufe(n) ich/wir den von mir/uns abgeschlossenen Vertrag über 
den Kauf der folgenden Waren: 
Bestellt am / erhalten am: 
Name und Anschrift des Verbrauchers:  
Unterschrift: 
Datum:  

4. PREISE, VERSANDKOSTEN, LIEFERBEDINGUNGEN
Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Sofern 
nicht anders ausgewiesen, fallen bei Versand zusätzlich Verpackungs- und 
Versandkosten an. Diese gelten für Lieferungen innerhalb Deutschlands.  
VERSANDKOSTENSTAFFELUNG:
• 10 € Versandkosten bei 6, 12 oder 15 Flaschen. Bitte Angebote beachten! 
• Ab 24 Flaschen ist der Versand kostenfrei  innerhalb Deutschlands

5. BEZAHLUNG
Der Rechnungsbetrag ist innerhalb von 14 Tagen nach Rechnungsdatum fällig. 
Mit Vertragsabschluss stimmen Sie dem Versand einer PDF-Rechnung zu.  
UNSERE BANKVERBINDUNG:  
Heiko & Heike Dettweiler, VOBA Alzey-Worms  
IBAN: DE28 5509 1200 0032 6023 04  
Bei Selbstabholung und sofortiger Bezahlung 
gewähren wir einen Rabatt von:  
• 3 % ab einem Bestellwert von 180 €  
• 5 % ab einem Bestellwert von 280 €  
Zahlung ist bar, per EC-Cash-Terminal oder PayPal möglich.

6. EIGENTUMSVORBEHALT
Die gelieferte Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum.

7. TRANSPORTSCHÄDEN
Falls die Ware mit Transportschäden bei Ihnen ankommt, informieren Sie uns. 
Sie helfen, uns, unsere Ansprüche geltend machen zu können.
Unsere Weine und Sekte sind Qualitätsweine aus Rheinhessen und enthalten 
Sulfite. Die Nährwert-Tabellen mit Zutatenliste ist auf dem Weinetikett per 
QR-Code hinterlegt. Eventuell auftretende Weinsteinkristalle sind ein natürli-
cher Vorgang und beeinträchtigen die Qualität des Weines nicht.
** Wein vom Weingut Dätwyl, Achim und Heiko Dettweiler
*** Vertrieb Rheinhessenwein e.V.    * Vertrieb Am-Michel-Mort GmbH
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GUTSWEINE 0,75 L

1,00 L

2405 2024 SILVANER TROCKEN 7,00 €
Unkomplizierter Wein, feine Aromatik, 
toller Speisenbegleiter.
A 11,0 % VOL, S 5,8 G/L, RS 8,7 G/L

9,33 €/L

2403 2024 GRAUBURGUNDER TROCKEN 7,20 €
Genussfreude pur.
A 12 % VOL, S 6,6 G/L, RS 4,6 G/L

9,60 €/L

2404 2024 CHARDONNAY FEINHERB 7,00 € 
Weich, leicht und feinfruchtig.
A 12 % VOL, S 6 G/L, RS 9,9 G/L

9,33 €/L

2309 2023 RIESLING FEINHERB 6,70 €
Feine Aromen von Weinbergspfirsich.
A 11,0 % VOL., S 6,9 G/L, RS 21,6 G/L 

8,93 €/L

2408 2024 SOMMERCUVÉE 7,00 €
Leichter Trinkspaß für laue Sommernächte
A 10,0 % VOL., S 6,3 G/L, RS 29 G/L

9,33 €/L

2409 2024 HUXELREBE LIEBLICH 7,00 €
Süße Fruchtbombe
A 9,0 %  VOL., S 7,2 G/L, RS 51 G/L

9,33 /L

2117 2020 DORNFELDER TROCKEN 6,00 €
harmonisch fruchtig
A 12,0 % VOL., S 6,0 G/L, RS 4,3 G/L

8,00 €/L

2118 2020 DORNFELDER LIEBLICH 6,00 €
weicher, lieblicher Rotwein.
A 11,5 % VOL., S 5,9 G/L, RS 18,1 G/L

8,00 €/L

2301 2023 MÜLLER-THURGAU LIEBLICH 5,50 €
Lieblich, leicht & frisch.
A 11,0 % VOL., S 5,4 G/L, RS 28,4 G/L

5,50 €/L

2302 2023 RIVANER CLASSIC 5,50 €
Frisch und unkompliziert.
A 12,0 % VOL, S 5,8 G/L, RS 5,0 G/L

5,50 €/L

2303 2023 RIESLING TROCKEN 6,00 €
Knackige Säure, dezente Fruchtsüße.
A 12,0 % VOL., S 6,5 G/L, RS 6,4 G/L

6,00 €/L

2308 2021 PORTUGIESER HALBTROCKEN 6,00 €
Fruchtiger Rotwein, gekühlt auch für den Sommer.
A 12,0 % VOL., S 4,6 G/L, RS 10,4 G/L

6,00 €/L

LITERWEINE

ORTSWEINE 0,75 L

2310 2023 RIESLING TROCKEN 
UELVERSHEIM

7,50 €
10,00 €/L

Frisch, fruchtig, elegant.
A 12,0 % VOL., S 5,9 G/L, RS 3,4 G/L

2317 2022 WEISSBURGUNDER TROCKEN
UELVERSHEIM

9,00 €
12,00 €/L

Elegante Holznote, zu kräftigen Gerichten.
A 13,0 % VOL., S 4,5 G/L, RS 0,4 G/L

2402 2024 MERLOT BLANC DE NOIR TROCKEN
WINTERSHEIM

7,80 €
10,40 €/L 

Sommer pur im Glas.
A 11.5 % VOL., S 5,1 G/L, RS 4,5 G/L

2307 2023 CABERNET SAUVIGNON ROSÉ LIEBLICH
WINTERSHEIM

7,00 €
9,33 €/L

Sweet & fruity.
A 10,0 % VOL, S 5,3 G/L, RS 23,8 G/L

2315 2020 ST. LAURENT TROCKEN
WINTERSHEIM

9,80 €
13,07 €/L

Fruchtig, voluminös & gehaltvoll.
A 14,0 % VOL, S 5,4 G/L, RS 0,8 G/L 
AWC VIENNA 2024 GOLD

2314 2020 LEMBERGER TROCKEN
WINTERSHEIM

9,80 € 
13,07 €/L

Beerige Aromen, feine Tannine, Wein mit Charakter.
A 13,0 % VOL., S 5,7 G/L, RS 0,6 G/L
VINUM GOLD 2024

0,75 LALKOHOLFREI
ZSB ZERO SAUVIGNON BLANC* 7,50 €

Schäumendes Getränk aus alkoholfreiem Wein. 10,00 €/L

TSW MÜLLER-THURGAU TRAUBENSAFT 3,00 €
Aus eigenem Lesegut. 4,00 €/L

TSR LEMBERGER + SATIN NOIR TRAUBENSAFT 3,00 €
Aus eigenem Lesegut. 4,00 €/L

TSP „PRICKLER“* 4,70 €
Naturreiner Traubensaft mit Kohlensäure versetzt.

A = ALKOHOL       S = WEINSÄURE       Rs = RESTsüße

4,93 €/L

LAGENWEINE 0,75 L

2212 2021 CHARDONNAY TONNEAU TROCKEN
UELVERSHEIMER GEIERSCHEISS 

12,00 € 
16,00 €/L

Opulenter Menüwein mit kräftiger Holznote, 
schöner Schmelz.
A 13,0 % VOL., S 5 G/L, RS 7,1 G/L
GOLDMEDAILLE WOMEN’S INTERNATIONAL TROPHY 2023

2201 2020 SPÄTBURGUNDER TROCKEN 
NIERSTEINER KLOSTERGARTEN 

12,00 € 
16,00 €/L

„Burgundischer“ Typ, duftig & aromatisch, 
dezentes Holz.
A 14,0 % VOL, S 4,5 G/L, RS 4,6 G/L
AWC VIENNA 2023 SILBER

2110 2018 CABERNET SAUVIGNON TROCKEN**
WINTERSHEIMER FRAUGARTEN

15,00 € 
20,00 €/L

Reifer, würziger Duft nach schwarzen 
Johannisbeeren. Im Barrique gereift.
A 14,0 % VOL, S 5,6 G/L, RS 3,5 G/L
AWC VIENNA 2022 SILBER

2107 2018 MERLOT TROCKEN**
WINTERHEIMER FRAUGARTEN 

14,50 € 
18,73 €/L

Würzige Aromen dunkler Beeren, kräftige 
Tanninstruktur. Im Barrique gereift.
A 14,0 % VOL, S 5,7 G/L, RS 0,4 G/L
AWC VIENNA 2023 SILBER

IDEEN RUND UM DEN WEIN
TRAUBENKERNÖL 0,25 L 14,50 €
Kaltgepresstes naturbelassenes Speiseöl aus eigener 
Herstellung. Fruchtig, mit ausgeprägtem Geschmack. 
75 – 85% hoher Anteil an mehrfach ungesättigten Fett-
säuren, 65 – 75% Linolsäure. Reich an natürlichem Vita-
min E (ca. 100 mg/100 ml). Cholesterinfrei, ideal für Sa-
late und zum Kurzbraten.

58,00 €/L

BALSAM-ESSIG*** 0,25 L 9,90 €
Fruchtiges Traubenaroma mit Nuancen von Honig & 
Karamell.

36,90 €/L

WEITERE IDEEN AUS WEIN & NATÜRLICH ALLE 
UNSERE WEINE FINDEN SIE IN UNSEREM ONLINE-SHOP:

CUVÉES 0,75 L  

2316 CUVÉE ZEEBRA TROCKEN 
2022 WEISSBURGUNDER + CHARDONNAY

7,00 €
9,33 €/L

Sommer- und Urlaubsinspiration par excellence.
A 12,5 % VOL., S 5,4 G/L, RS 4,7 G/L

2311 CUVÉE FLAMINGO FEINHERB
2023 ROSÉ

7,00 €
9,33 €/L

Frisch, frech, fruchtig.
A 11,0 % VOL., S 4,5 G/L, RS 10,4 G/L

2013 CUVÉE STRAUSS TROCKEN**
2019 LEMBERGER & CABERNET SAUVIGNON  

6,00 € 
8,00 €/L

Intensive rote Frucht, auch für die Terrasse.
A 11,5 % VOL., S 5,5 G/L, RS 1,8 G/L

PWS CUVÉE GECKKO FEINHERB
2023 PERLWEIN

7,50 € 
10,00 €/L

Perlig-fruchtiger Trinkspaß.
A 12,0 % VOL. S 6,2 G/L  RS 10,8 G/L

SEKT 0,75 L

CSB CRÉMANT SPÄTBURGUNDER BLANC DE NOIR
EXTRA BRUT

12,50 € 
16,67 €/L

Perfekte Reife, feine Perlage, tänzelnde Frucht.
A 11,5 % VOL, S 6,8 G/L, RS 3,5 G/L

2401 WEISSBURGUNDER BRUT 10,50€
Edler Sektgenuss, passt immer dann, wenn es et-
was zu feiern gibt!
A 11,0 % VOL, S 7,1 G/L, RS 5,3 G/L

14,00 €/L

WSM MORIO-MUSKAT HALBTROCKEN 8,50 € 
Blumiger Sekt mit deutlicher Restsüße.
A 11,5 % VOL, S 4,9 G/L, RS 15,9 G/L

11,33 €/L

Der Klimawandel trifft Rheinhessen spürbar. Dem 

begegnen wir mit gezielter Pflege jeder einzelnen 

Parzelle. Unsere Aufgaben: Artenvielfalt fördern, 

Bodenleben regenerieren, Begrünungen für einen 

stabilen Wasserhaushalt .


